
НАШИ ФИРМЕННЫЕ БЛЮДА 
ИЗ ДРОВЯНОЙ ПЕЧИ

• ПИНЦА •
Попробуйте нашу ПИНЦУ ROMANO. Для приготовления пинцы мы используем 

три вида муки – цельнозерновую пшеничную, соевую и безглютеновую. 

ПИНЦА С УТКОЙ, КЛЮКВОЙ И СОУСОМ BLACK PEPPER.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 210 196

ПИНЦА С ТРЮФЕЛЬНЫМ КРЕМ-СЫРОМ И СОЧНЫМИ ТОМАТАМИ.. . . . . . 220 165

ПИНЦА С АВОКАДО И КРЕВЕТКАМИ.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 230 234

ПИНЦА С ЗАПЕЧЕНЫМ ПАРМЕЗАНОМ, 
ТОМАТАМИ ЧЕРРИ И МОЦАРЕЛЛОЙ СТРАЧАТЕЛЛА. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 290 195

ПИНЦА С ПРЯНЫМ ЛОСОСЕМ И РУККОЛОЙ.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150 224

ПИНЦА С САЛЯМИ КОНТАДИНО, МОЦАРЕЛЛОЙ БУРРАТА 
И ТОМАТАМИ.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 175 218

ПІНЦА GRANDE С ПРОШУТТО КОТТО.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 400 295
Рекомендуем блюдо на 3-4 персоны и угощаем домашним лимончелло

• ПИЦЦА •
МАРГАРИТА.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 320 129

С ПРОШУТТО КОТТО, ГРИБАМИ C АРОМАТОМ ТРЮФЕЛЯ.. . . . . . . . . . . . . . . . . . 400 198

ПИКАНТНАЯ С МЯСНЫМИ ДЕЛИКАТЕСАМИ.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 420 234
Прошутто котто, салями острая, панчетта

ЧЕТЫРЕ СЫРА.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 360 246

ДЬЯВОЛА. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 360 224
Пицца с острой салями

С МОРЕПРОДУКТАМИ И МАРИНОВАННЫМИ АРТИШОКАМИ.. . . . . . . . . . . . 430 295

С ГРУШЕЙ И СЫРОМ ГОРГОНЗОЛА.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 400 185

С ПАРМОЙ, РУККОЛОЙ И ТОМАТАМИ. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 390 232

• ВЫПЕЧКА •
ФОКАЧЧА С РОЗМАРИНОМ. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 90 39

ФОКАЧЧА С СОУСОМ ПЕСТО.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150 86

ХЛЕБНАЯ КОРЗИНА. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150 42
Пшеничний хлеб, гречневый хлеб, гриссини с пармезаном и розмарином, фокачча

ГРИССИНИ С ПАРМЕЗАНОМ И РОЗМАРИНОМ. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100 36

ГРИССИНИ БЕЗ ГЛЮТЕНА. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100 99

Если у Вас есть аллергия на какой-либо продукт, пожалуйста, предупредите официанта!

шеф рекомендует безглютен



• УСТРИЦЫ •
FINE DE CLAIRE №2.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 шт 69

ST. PATRICK №2. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 шт 89

GILLARDEAU №2.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 шт 144

СЭТЫ ПО СПЕЦИАЛЬНОЙ ЦЕНЕ

FINE DE CLAIRE 1/2 дюжины / дюжина.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 384/758

ST. PATRICK 1/2 дюжины / дюжина.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 464/924

GILLARDEAU 1/2 дюжины / дюжина.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 795/1560

ДЮЖИНА УСТРИЦ ST. PATRICK ВМЕСТЕ С БУТЫЛКОЙ BOSCO DI GICA 
VALDOBBIADENO PROSECCO SUPERIORE (ADRIANO ADAMI) BRUT. . . . . . . . . . . 1500

• ЗАКУСКИ •
МЯСНЫЕ АНТИПАСТИ:

grande.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100/30 235

piccolo.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 70/20 115

СЫРНЫЕ АНТИПАСТИ.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 130/30/20 245

АРТИШОКИ МАРИНОВАННЫЕ.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 50 110

ОЛИВКИ ЛИГУРИЙСКИЕ.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100 87

ВЯЛЕНЫЕ ТОМАТЫ. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 50 79

ПРОШУТТО КРУДО. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 50 88

ВИТЕЛЛО ТОННАТО.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 160 224
Нежная телятина с соусом из тунца

ТАРТАР ИЗ ТУНЦА С ТОМАТАМИ 
И МЕДОВО-ГОРЧИЧНОЙ ЗАПРАВКОЙ.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 75/25/15 235

ТАРТАР ИЗ ТЕЛЯТИНЫ 
С МОЛОДЫМ ЖАРЕНЫМ КАРТОФЕЛЕМ И ГРЕНКАМИ.. . . . . . . . . . . . . . . . 120/60/15 256

КАРПАЧЧО ИЗ ЛОСОСЯ С МЕДОВО-ГОРЧИЧНЫМ СОУСОМ.. . . . . . . . . . . 100/70 249

Если у Вас есть аллергия на какой-либо продукт, пожалуйста, предупредите официанта!

СПЕЦИАЛЬНОЕ 
ПРЕДЛОЖЕНИЕ



• БРУСКЕТТЫ •

БРУСКЕТА С РОСТБИФОМ И СОУСОМ ВИТЕЛЛО ТОННАТО.. . . . . . . . . . . . . . . . 110 152

БРУСКЕТТА С ПЕЧЕНЫМ ПЕРЦЕМ И КОЗЬИМ СЫРОМ. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 120 148

БРУСКЕТТА С ПРЯНЫМ ЛОСОСЕМ И СЛИВОЧНЫМ КРЕМ-СЫРОМ.. . . . . 110 166

• САЛАТЫ •

САЛАТ РОМЕН С КУРИЦЕЙ, 
ТОМАТАМИ И ПЕРЕПЕЛИННЫМИ ЯЙЦАМИ.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 230 182

КАПРЕЗЕ С МОЦАРЕЛЛОЙ БУРРАТА, 
ДВУМЯ ВИДАМИ ТОМАТОВ И СОУСОМ ПЕСТО.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 240/30 265

САЛАТ ИЗ ПЕЧЕНОГО БАКЛАЖАНА, 
С КИНОА И КОЗЬИМ СЫРОМ.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 270 186

САЛАТ C КРЕВЕТКАМИ, АВОКАДО И ТОМАТАМИ.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 210 285

ЗЕЛЕНЫЙ САЛАТ С ТУНЦОМ И АПЕЛЬСИНОМ.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 190 245

САЛАТ С ПРЯНЫМ ЛОСОСЕМ 
И ДОМАШНИМ СОУСОМ ПАРМЕЗАН.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 175 235

• СУПЫ •

АРОМАТНЫЙ БУЛЬОН 
С ТОРТЕЛЛИНИ И НОТКОЙ ТРЮФЕЛЯ.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 300 126

ГУСТОЙ ТОМАТНЫЙ СУП С МОРЕПРОДУКТАМИ.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 350 248

ОВОЩНОЙ СУП МИНЕСТРОНЕ 
С ДОМАШНИМ СОУСОМ ПЕСТО. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 300 122

Если у Вас есть аллергия на какой-либо продукт, пожалуйста, предупредите официанта!

шеф рекомендует



• ДОМАШНЯЯ ПАСТА И РИЗОТТО • 
Всю пасту мы готовим вручную из цельнозерновой муки по традиционным 
итальянским рецептам. Любое блюдо возможно приготовить без глютена.

ВКУСНЕЙШИЕ СПАГЕТТИ КАРБОНАРА.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 280 176

ЛАЗАНЬЯ БОЛОНЬЕЗЕ.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 350 254

СПАГЕТТИ ARRABBIATA.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 280 156
“Злая”, так переводится с итальянского Arrabbiata. 
Классическая паста с острым томатным соусом, оливками и базиликом

ТАЛЬЯТЕЛЛЕ С БЕЛЫМИ ГРИБАМИ. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 230 225

ТАЛЬЯТЕЛЛЕ С ТИГРОВЫМИ КРЕВЕТКАМИ И ЦУККИНИ.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 280 228

ЧЕРНЫЕ РАВИОЛИ С ТЕЛЯЧЬИМИ ЩЕЧКАМИ 
В СЫРНОМ СОУСЕ.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 200 219

РАВИОЛИ С СЫРОМ РИКОТТА И ШПИНАТОМ.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 180 185

РИЗОТТО С ТЫКВОЙ, КРЕВЕТКАМИ И БЕЙБИ ГРЕБЕШКАМИ.. . . . . . . . . . . . . . 320 236

РИЗОТТО С БЕЛЫМИ ГРИБАМИ И АРОМАТОМ ТРЮФЕЛЯ.. . . . . . . . . . . . . . . . . . 250 245

РИЗОТТО С МОРЕПРОДУКТАМИ.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 350 312
лосось, мидии, креветки

• БЛЮДА ИЗ КРЕВЕТОК •
КРЕВЕТКИ НА ГРИЛЕ 
С РУККОЛОЙ И ТОМАТАМИ ЧЕРРИ. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 120/100 355

КРЕВЕТКИ В ЧЕСНОЧНОМ СОУСЕ 
С ХРУСТЯЩИМ ХЛЕБОМ.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 200/30/20 392

ПЛАТО АРГЕНТИНСКИХ КРЕВЕТОК 
С ДВУМЯ СОУСАМИ.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 600/60 765

Если у Вас есть аллергия на какой-либо продукт, пожалуйста, предупредите официанта!

шеф рекомендует безглютен



• ОСНОВНЫЕ БЛЮДА •
КРОЛИК С ВЯЛЕНЫМИ ТОМАТАМИ, ОЛИВКАМИ 
И КАРТОФЕЛЬНЫМ ПЮРЕ С АРОМАТОМ ТРЮФЕЛЯ.. . . . . . . . . . . . . . . . 150/100/100 298

ФИЛЕ УТКИ С МАЛИНОВЫМ СОУСОМ 
И СЕЗОННЫМИ ЯГОДАМИ.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 125/130 269

ТАЛЬЯТТА С ПЕЧЕНЫМ ПЕРЦЕМ И ТОМАТАМИ ЧЕРРИ.. . . . . . . . . . . . . . . . . 130/130 345

МЕДАЛЬОНЫ ИЗ ТЕЛЯТИНЫ С СОУСОМ КЬЯНТИ 
И БЕЛЫМИ ГРИБАМИ.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 140/100 395

СТЕЙК ИЗ ТУНЦА С ТОМАТНОЙ САЛЬСОЙ. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150/110 412

ЛОСОСЬ НА ГРИЛЕ С БРОККОЛИ 
И ГОРОХОВО-МЯТНЫМ ПЮРЕ.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150/100 375

ДОРАДО ACQUA PAZZA.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 180 262
Филе дорадо, тушеное в бульоне с добавлением белого вина, томатов и молодого картофеля

КУС-КУС С ОВОЩАМИ И МОРЕПРОДУКТАМИ.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 280 252

• БЛЮДА НА ГРИЛЕ •
ДОРАДО С СЕЗОННЫМИ ОВОЩАМИ.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 270/120 332

СТЕЙК РИБАЙ США*.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100 296
*Цена указана за 100 г. Средний вес порции 700-800 г

СТЕЙК ИЗ ИНДЕЙКИ 
С ТОМАТАМИ И РУККОЛОЙ.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150/100 246

ФИЛЕ ЯГНЕНКА НА ГРИЛЕ 
С ПЕРЦЕМ КОФИ И ЯГОДНЫМ СОУСОМ.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100/80/25 392

• ГАРНИРЫ •
КАРТОФЕЛЬ ЗАПЕЧЕННЫЙ В ИТАЛЬЯНСКИХ ТРАВАХ. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150 62

ОВОЩИ ГРИЛЬ.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150 122

ПРИПУЩЕННЫЙ ШПИНАТ.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 120 165

• БЛЮДА НА КОМПАНИЮ •
БОЛЬШОЕ ПЛАТО АНТИПАСТИ.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 680 618
Прошутто крудо, салями, парма, поркетта, итальянские сыры, 
оливки, брускетты, гриссини

ЛОПАТКА ЯГНЕНКА ЗАПЕЧЕННАЯ В ПИКАНТНОМ СОУСЕ 
С ОВОЩАМИ ГРИЛЬ.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 800/200/200 850

*

Если у Вас есть аллергия на какой-либо продукт, пожалуйста, предупредите официанта!

шеф рекомендует



• ДЕСЕРТЫ •
Итальянцы говорят, что вкусную трапезу необходимо завершить чем-то особенным!

ПАННА-КОТТА С МАЛИНОВЫМ СОУСОМ.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 120/20 115

КРЕМ-БРЮЛЕ .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100/50 128
Подается с шариком облепихового сорбета

TORTA DELLA NONNA.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 180/50/30 144
В переводе с итальянского “Бабушкин торт”. 
Пирог с ванильным кремом и кедровыми орешками. 
Подается с шариком сорбета из маракуйи

ЧИЗКЕЙК СОУСОМ ИЗ МАРАКУЙИ 
И СЕМЕНАМИ ЧИА.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 130/30/15 136

ДОМАШНИЙ ТИРАМИСУ.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 120 134

МОРОЖЕНОЕ: 
ВАНИЛЬНОЕ / ШОКОЛАДНОЕ / КОКСОВОЕ С МИНДАЛЬНЫМИ ХЛОПЬЯМИ. 50 49

СОРБЕТЫ:

ЛИМОН. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 50 49

МАРАКУЙЯ С КОРИАНДРОМ / МАНГО-ЧИЛИ.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 50 56

• СЕМИФРЕДДО •
Любимый итальянцами десерт на основе мороженого и сливок, который подарил 

название нашему ресторану. Семифреддо в каждой итальянской семье готовят 
на свой лад – разнообразие его вкусов действительно не знает границ. 

Попробуйте и Вы!

СЕМИФРЕДДО С МАНГО И ЧИА. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 115 106

СЕМИФРЕДДО КАРНАВАЛ.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 110/25 106
Сливочный семифреддо с добавлением шоколадной крошки, 
смородины и манго

СЕМИФРЕДДО ШОКОЛАДНЫЙ.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 120 96

МАЛИНОВЫЙ СЕМИФРЕДДО С ОРЕХАМИ.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 130 96

Если у Вас есть аллергия на какой-либо продукт, пожалуйста, предупредите официанта!

шеф рекомендует

К ЛЮБОМУ ВАШЕМУ ПРАЗДНИКУ ОТ 10 ЧЕЛОВЕК 
МЫ ПОДГОТОВИЛИ ДЛЯ ВАС ВКУСНЫЙ ПОДАРОК: 

БОЛЬШОЕ ПЛАТО АНТИПАСТИ



• ЗАВТРАКИ  • 

КАША ИЗ СЕМЯН АМАРАНТА С ЯЙЦОМ ПАШОТ, 
АВОКАДО И СЫРОМ ГОРГОНЗОЛА.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 280 175

ГРАТЕН ИЗ ВДУХ ВИДОВ КИНОА С БРОККОЛИ, 
ТОМАТАМИ И СОУСОМ БЕШАМЕЛЬ. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 260 166

ОМЛЕТ С МОЦАРЕЛЛОЙ, КРЕВЕТКАМИ НА ГРИЛЕ 
И МИКСОМ САЛАТА.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 300 234

ОМЛЕТ СО ШПИНАТОМ, КОЗЬИМ СЫРОМ 
И ДВУМЯ ВИДАМИ ТОМАТОВ.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 300 186

ИТАЛЬЯНСКИЙ ЗАВТРАК яичница, авокадо, бэби шпинат, томаты

c сальсичча. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 350 249

с креветками. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 375 266

ОСТРАЯ ЯИЧНИЦА С ТОМАТАМИ. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 170 115

СКРЭМБЛ С ПРЯНЫМ ЛОСОСЕМ, 
АВОКАДО И КРЕМ-СЫРОМ.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 300 265

ЯЙЦА БЕНЕДИКТ:
с прошутто Крудо.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 240 166

с пряным слабосоленым лососем. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 270 230

ТОСТЫ С ПЮРЕ ИЗ АВОКАДО, ЗЕЛЕНЫМ САЛАТОМ
с яйцом пашот.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 250 195

с филе индейки на гриле.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 270 224

СЛИВОЧНОЕ РИЗОТТО С ПЮРЕ МАНГО 
И ОРЕХОВОЙ ГРАНОЛОЙ.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 250 172

СЫРНИКИ ИЗ ДОМАШНЕГО ТВОРОГА.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150/60
со сметаной и ягодным соусом

135

ОВСЯНКА С МИНДАЛЬНЫМИ ХЛОПЬЯМИ И ГРУШЕЙ.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 200
на воде или молоке

96

NEW

NEW

NEW



• НАПИТКИ К ЗАВТРАКАМ  •

СМУЗИ
Йогуртовый (йогурт, малина, банан). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 300 89

Витаминний (огурец, яблоко, шпинат, лайм).. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 300 75

СВЕЖИЕ СОКИ
Цитрусовый (апельсиновый, грейпфрутовый).. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 200 80

Морковный / Яблочный.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 200 70

Сельдереевый. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 200 89

КОФЕ 
Готовим настоящий итальянский кофе Illy

Espressо.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 30 49
Americanо.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 80 49
Macchiatо. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 50 56
Cappuccinо. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150 64
Raf.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 200 75
Flat white. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 210 72
Какао с маршмеллоу.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 250/10 55

МАТЧА
Latte классический.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 200 95

Latte с пряностями. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 200 95

Latte ореховый. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 200 95

Чай цитрусовый с ромом / без рома.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 180 144/95

ЗАВАРНОЙ ЧАЙ
Черный: классический/ с бергамотом / с травами.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 400 77

Зеленый: классический / с жасмином.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 400 77

Ромашковый. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 400 77

ДОМАШНИЙ ЧАЙ
Мандариновый с пряностями.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 400 95
Облепиховый. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 400 95
Травяной сбор.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 400 95

NEW



• СЕЗОН ЧЕРНОГО ТРЮФЕЛЯ • 
Вес Цена

МОЦАРЕЛЛА БУРРАТА 
С ЧЕРНЫМ ТРЮФЕЛЕМ.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 125/25 322

ПИНЦА С ТАРТАРОМ ИЗ ТЕЛЯТИНЫ 
С ЧЕРНЫМ ТРЮФЕЛЕМ.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 225 337

ТЫКВЕННЫЙ КРЕМ-СУП С КОЗЬИМ СЫРОМ 
И ЧЕРНЫМ ТРЮФЕЛЕМ.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 170 255

ТАЛЬЯТЕЛЛЕ В ГОЛОВЕ СЫРА 
С ЧЕРНЫМ ТРЮФЕЛЕМ.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 220 332

САЛТИМБОККА СО ШПИНАТОМ 
И ЧЕРНЫМ ТРЮФЕЛЕМ.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 110/30/20 436

ЧЕРНЫЙ ТРЮФЕЛЬ.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3 125

• ФЕСТИВАЛЬ ИГРИСТОГО ВИНА •
Для особенного праздничного настроения мы подготовили для вас лучшие игристые вина

CARDINAL GRAND ROSE FOSS MORAI BRUT.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150/750 225/885

ANNA SPINATO DI CARTIZZE SUPERIORE BRUT.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150/750 264/1150

FRANCIACORTA 61 GUIDO BERLUCCHI BRUT.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150/750 285/1300

GIUSTINO B VALDOBBIADENE 
PROSECCO SUPERIORE RUGGERI EXTRA DRY.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150/750 325/1580


