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САЛАТИ
ФІТНЕС-САЛАТ «ВОЛЬДОРФ» 150
з хрумких яблук, мигдальних пластівців, селери, винограду, 
апельсинів, м’яти під соусом із горіхів Пекан

260 г

САЛАТ HORIATIKI 160
із томатів та свіжих огірків, міксу салатів, болгарського 
перцю, сиру фета під оливово-бальзамічним дрессінгом

215 г

МІКС ГРИЛЬОВАНИХ ОВОЧІВ 225
з грибами шіїтаке в яблучно-імбирному соусі 225 г

САЛАТ З ЛОСОСЕМ -ГРІЛЬ 210
з шматочками авокадо, медово-лаймовим соусом, 
присмачений пармезаном

180 г

САЛАТ З ТЕЛЯЧИМ РОСТБІФОМ 175
з руколою, карамелізованим яблуком під солодко-пряним 
соусом Мадера

180 г

МІКС САЛАТІВ 135
у хрумкій булочці з грильованим курячим філе та яйцем 
перепілки під соусом Айолі

195 г

КЛАСИЧНИЙ ЦЕЗАР 190
з грильованим курячим філе, томатами чері, хрумким 
беконом та ароматними крутонами з пармезаном 

210 г

СТРАВИ ВІД ШЕФ-КУХАРЯ
БОРЩ З ЛАНГУСТИНАМИ «МАРІНЕРО» 190

300 г

МОЦАРЕЛЛА БУРРАТА 320
з карамелізованими томатами, м’ятою, крес-салатом під соусом Песто 125/60/25/15 г

САЛАТ З МОРСЬКИМИ ГРЕБІНЦЯМИ 350
з ніжним манго, соусом з соковитої маракуї під ікрою летючої риби 220 г

РАПАНИ КОКІЛЬ 180
у вершковому соусі 170/30 г

СВИНЯЧІ РЕБРА В СТИЛІ СЕНТ ЛУІС 115
в соєво-імбирному соусі Барбекю 100/50 г

ХОЛОДНІ ЗАКУСКИ
СВІЖІ ОВОЧІ 145
нарізані скибочками з йогуртовим соусом 205 г

СОЛІННЯ ПО-ДОМАШНЬОМУ 90
томати та огірки, квашена капуста та маринований часник 265 г

АНТІПАСТІ З ІКРОЮ ЩУКИ 135
з гирла річки Тетерів, грінками та пряним маслом 40/25/45 г

ОСЕЛЕДЧИК В МЕДОВО-ГІРЧИЧНОМУ 
МАРИНАДІ 95
з картопляними оладками 120/30/30/60 г

ХАМСА СЛАБОСОЛЕНА 98
з картопляними крокетами та маринованою цибулею 100/20/60/70 г

В’ЯЛЕНА ТЕЛЯТИНА БРЕЗАОЛА 165
з манго, хріном та руколою 80/85 г

ЕКО-САЛО З ЧОРНИМИ ЧАСНИКОВИМИ 
ГРІНКАМИ 115
із зеленою цибулею, домашнім хріном та гірчицею 90/90/40 г

ПЛАТО БЛАГОРОДНИХ СИРІВ 250
з виноградом, медом та горіхами 160/60 г

ГАРЯЧІ ЗАКУСКИ
ТЕРТЮХИ 110
з піджаркою зі свинячої грудинки, подаються з сметаною 160/40/50 г

ВАРЕНИКИ ВЛАСНОГО ЛІПЛЕННЯ 135
з картоплею та грибами в цибулевій піджарці 200 г

ХРУМКІ БЕЙБІ-КАРАСИКИ 170
смажені в кукурузному борошні зі скибочками лимону 220/80 г

ГРИЛЬОВАНІ БЕЙБІ-КАЛЬМАРИ 225
на шпажках в соусі Унагі 100/20/30/10 г

КАЗАНОК ЧОРНОМОРСЬКИХ МІДІЙ 220
з томатами в юшці з домашніх вершків та білого вина 330 г

ФУА-ГРА 390
на подушці з фруктово-ягідного фломбе під вишневим 
лікером

100/130/20 г

ЛАВАШ-РОЛ НА ГРИЛІ 95
з сирною начинкою, подається з домашньою аджикою 120/50 г

ГАРЯЧІ ОСНОВНІ СТРАВИ
СТЕЙК ІЗ НОРВЕЗЬКОГО ЛОСОСЯ 360
під соусом Голландез 160/30/50 г

ДОРАДО В АРОМАТНІЙ СКОРИНЦІ НА ГРИЛІ 
ВІД БРЕНД-ШЕФА 185

100/50/30 г

РИБА З КИЇВСЬКОГО МОРЯ, 
ЗАПЕЧЕНА В ЗАПАШНИХ ТРАВАХ 95
на вибір: щука, судак, сом, лящ 100/30/30 г

СПАГЕТІ FRUTTI DE MARE 235
у вершково-томатному соусі 330 г

КАРЕ ЯГНЯТИ ІЗ М’ЯТНИМ СОУСОМ 320
100/50/30 г

ШАШЛИК ЗІ СВИНЯЧОГО ОШИЙКУ 95
з маринованою цибулею, чері та міксом салатів 100/50/30 г

ROYAL BEEF БУРГЕР З КАРТОПЛЕЮ ФРІ 200
350/100 г

КУРЧА ТАБАКА В АРОМАТНИХ ТРАВАХ 325
з часником та мускатним горіхом 350/100 г

СУПИ
УХА ОДЕСЬКА З САЛАМУРОМ 95

300 г

ТРАДИЦІЙНА СОЛЯНКА 130
з житніми грінками та сметаною 300 г

БОРЩ «ФЛОТСЬКИЙ» 115
з беконом та пампушками 300 г

БУЛЬЙОН З КУРЧА 85
з перепелиними яйцями та домашньою локшиною 300 г

ЮШКА З БІЛИМИ ГРИБАМИ ТА ГАЛУШКАМИ 95
300 г

УКРАЇНСЬКІ СТЕЙКИ 
з еко-ферми*
СТЕЙК РІБАЙ 185

100/50/50 г

СТЕЙК ТІБОУН 185
100/50/50 г

АМЕРИКАНСЬКІ МРАМОРНІ 
СТЕЙКИ зернового відкорму*
СТЕЙК КОВБОЙ 480

100/50/50 г

СТЕЙК НЬЮ-ЙОРК 480
100/50/50 г

ГАРНІРИ
ОВОЧІ ГРИЛЬОВАНІ 130

200 г

КАРТОПЛЯ-ПЮРЕ 65
з маслом та вершками 150/50 г

КАРТОПЛЯ ФРІ 70
з кетчупом 170/50 г

КУС-КУС 85
з в’яленими томатами 150 г

ДЕСЕРТИ
ВАРЕНИКИ 85
з вишнями у вершково-
карамельній помадці

200 г

СОРБЕТ 95
із манго або лимону з 
бісквітом та м’ятою

150/35 г

ЯБЛУЧНИЙ 
ШТРУДЕЛЬ 85
зі справжнім морозивом 100/40/20 г

ДОДАТКОВО
СОУС БАРБЕКЮ 25

50 г

СОУС ТАРТАР 25
50 г

ДОМАШНЯ АДЖИКА 25
50 г

КОШИК ДОМАШНІХ 
БУЛОЧОК

35
150 г

МЕНЮ

МОРСЬКИЙ БІЙ

*Стейки з м’яса сухої ферментації від 21-о дня, подаються з запеченим часником, гірчичним маслом 
та соусом Деміглас


